
2024年２月1日号 127 白石地域交流センター（撮影／鍛治ふみえ）

：山口市本町一丁目1-25 
  白石地域交流センター内
：令和6年４月１日（月）
  ※着任日については応相談
：令和６年 4月1日～令和7年3月31日
：日額7,773円（時給1,003円）
：週２～３日 ※応相談
：8：30～17：15（休憩1時間を含む）
  ※半日等短時間勤務可
：土曜日、日曜日、国民の祝日
  但し、事業開催等のため、年間数日出勤あり。
  ・特別休暇（年末年始12月29日～1月3日）
：高卒以上・年齢不問・白石地区在住の方
  ・資格不要

：雇用保険（週 20時間以上勤務の場合）
：労災保険あり

：①履歴書（自署）および②職務経歴書を

  事務局へ直接提出または郵送で提出

：令和６年3月8日（金） 17：15必着！

：書類審査：令和6年3月11日（月）
  面接審査：令和6年3月15日（金）※予定
  ※面接時間については該当者へ個別に
    ご連絡致します。

：白石地域交流センター3F講座室

：白石地区地域づくり協議会（ＴＥＬ941-5959）  

：桑原・綿谷・髙橋
  ※受付時間 平日8：30～17：15

家にいながらできる訓練にご協力ください

令和６年３月３日日 ８：00～12：00
　甚大な被害が発生した阪神・淡路大震災、東日本大震災、そして本年元日に能登半島地震が発生するなど、
自然災害の脅威が増し、想像を超える災害が発生しています。
　そこで、14自治会等（荒高、西門前新橋町、中讃井、上清水、新道、米屋町、東糸米、西糸米、田町、ツインタワー
黄金町、龍王、リュシオル中市、ヴィラージュ山口、もみじマンション黄金町）が協働で「その時どうする？
南海トラフ地震が発生」に備え、“地域住民の参加による発災実動訓練を実施します。
　つきましては、下記の内容で訓練を行いますので、皆さんのご協力、ご参加をよろしくお願いします。

（自主防災活動参加促進実行委員会 委員長 柳井 義途）

　８：00～安否を知ら
せる黄色いタスキを玄
関周りに掲げてくださ
い。
※安否確認の際、無事
を知らせる合図になり
ます。

❶ せわぁない！黄色いタスキ訓練
　10：30 ～ 12：00（白
石地域交流センター駐車
場にて）
　災害が発生した時の避
難所でのビニール袋を利
用した炊き出し訓練を体
験します。

❷  ビニール袋にて炊き出し訓練

発災実動訓練 実施のお知らせ
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社会保険等

お問合せ先

事  務  職  員  募  集事  務  職  員  募  集 白石地区地域づくり協議会では
事業拡大のため、地域づくりに
興味がある方を募集します！

：エクセル・ワード等パソコンの
　基本操作ができる方。



ご報告ご報告
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ご報告ご報告
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　前回に引き続き、高嶺城跡の話をします。この地図は、令和
４年に山口市教育委員会が作成した高嶺城跡周辺の赤色立
体地図です。赤色立体地図（英語 : Red ReliefImage Map）
は、航空レーザー測量により得られた数値標高データから、傾
斜量を赤色の彩度で、尾根谷度を明度にして調製する全く新
しい地形の立体表現手法です。
　2002 年にアジア航測という企業が発案し、特許を取得し
た「地形が直感的にわかる地図」として注目を集めていま
す。赤色でなくても立体地図は作成できますが、立体感が最
も強く表れる色として赤色が利用されました。（千葉達朗・
沼田洋一「赤色立体地図」『写真測量とリモートセンシング』
第 42 巻第 4 号、2003 年ほか）。赤色立体地図については、

URL: https://www.rrim.jp/を参照ください。
　この地図では城の郭（曲輪）などの平坦地が白く、傾斜地が
赤く（傾斜が急なほど色濃く）表現されるため、微地形の判読
に有効で、地図などの等高線図では判りづらい地形も容易に
判読することができます。図中に緑の枠線で囲んだ範囲が高
嶺城の主要部分になります。
　今回紹介した赤色立体地図などを、１月24日（水）から白
石地域交流センターの玄関ホールと２階掲示板に、解説付き
で展示していますので、是非ご覧ください。また春日町の市歴
史民俗資料館では、この地図をもとに作成した立体模型を展
示しています。ご興味のある方はお運びください。

第 回６ 白石地域の遺跡３ -高嶺城跡 その２
山口の歴史よもやま話 古賀信幸

せきしょく くるわ

　地域づくり協議会の役員と白石小・
中学校 PTA の皆さんとの世代間交流
を深めました。
　今年は辰年、登り龍のごとく「みん
なでつくる住みよいまち・白石」の実
現に向けて、協働態勢の拡大を申し合
わせました。（桑原：記）

新年互礼交流会を
開催しました。

46
～行事食～ 昔ながらのおばあちゃんのちらし寿司

※Point：具は、約1、2ヶ月冷凍可能
　すし酢も約1、2ヶ月冷蔵可能

※１合のご飯に対して合わせ酢
　40㏄使用

（３合分）
干し椎茸

ごぼう
人参
油揚げ
れんこん
椎茸のだし汁
しょうゆ
砂糖
酒
玉子

１５ｇ
(水に戻すと７０ｇ)

３０ｇ
２０ｇ
８ｇ
１５ｇ
１００㏄
大さじ３
大さじ３
大さじ1
１個

６００㏄
大さじ１
３合

３００㏄
１２０ｇ

２５～３０ｇ

A

具：

水
酒
米
酢
砂糖
塩

すし飯：

合わせ酢：

① １００㏄の水で戻した干し椎茸、
ささがきごぼう、人参、油揚げ、
れんこんを小さい拍子切りにしＡ
のだしで、汁がなくなるまで煮る。

② 砂糖、塩を好みの量で玉子に味
付け錦糸玉子を作る。玉子焼き
のフライパンで薄く両面焼く。（２
枚できます。）そのあと細かくカッ
トする。

③ すし桶の中ですし飯を作る。ご
飯にすし飯を入れ、切る様に混
ぜ①を入れ混ぜ、②の錦糸玉子
をのせる。


